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Allegato “G” 
  
ELENCO DELLE ATTREZZATURE IN DOTAZIONE AL CENTRO COTTURA CO MUNALE 
DI VIA NAUSICAA AL 31.05.2011 
 
2 celle frigorifere (e relativi impianti frigoriferi), con 2 + 1 scaffali all’ interno 
1 cella congelatore (e relativo impianto frigorifero), con 2 scaffali all’interno 
2 armadi frigoriferi a due porte 
2 armadi frigoriferi ad una porta 
2 congelatori orizzontali 
2 armadi abbattitori 
8 carrelli a due ripiani 
17 elementi di scaffalatura 
8 pedane di materiale plastico per stoccaggio merci 
2 carrelli per movimentazione merci 
16 carrellini per movimentazione contenitori termici 
1 tramoggia carrellata con coperchio 
4 bidoni portarifiuti 
2 telai portarifiuti carrellati 
21 tavoli di lavoro / appoggio 
1 tavolo sgocciolatoio 
2 armadi porta-teglie e attrezzatura  
1 armadio per materiale di pulizia 
1 lavapentole 
2 lavamani ad una vasca 
2 lavelli ad una vasca 
2 lavelli a doppia vasca 
1 lavaverdure 
1 centrifuga asciugaverdure 
1 pelapatate 
2 tagliaverdure 
1 motoriduttore tritacarne e grattugia 
1 hamburgatrice 
1 cutter 
1 ceppo taglia-carne 
1 vetrinetta sanitizzatrice per coltelli 
1 “turbo frantumatore” carrellato 
2 forni a gas convezione / vapore da 40 teglie 
1 forno a gas convezione / vapore da 20 teglie 
1 carrello per forno portateglie 
1 bollitore a gas 350 l 
1 bollitore a gas 200 l 
1 cuocipasta a due vasche con cesti ribaltanti 
3 brasiere a gas 
1 cucina ad 8 fuochi 
1 fry-top a gas 
3 affettatrici 
1 mixer ad immersione 
13 coltelli 
5 taglieri 
1 apriscatole elettrico 
1 apriscatole manuale da tavolo 
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1 carrello portarifiuti 
5 carrelli movimento contenitori 
1 gelatiera mantecatrice (kg. 2) 
3 pentole acciaio 
8 pentole alluminio 
20 mestoli 
3 forchettoni 
28 teglie gastronorm forate 
37 teglie gastronorm 1/1 h 20 
72 teglie gastronorm 1/1 h 10 
103 teglie gastronorm 1/1 h 6 
54 teglie gastronorm 1/3 h 20 
10 teglie 1/2  h. 20 
10 teglie 1/2  h. 10 
80 contenitori isotermici di polistirene h 27 
20 contenitori isotermici di polistirene h 18 
10 contenitori isotermici h 30 
5 contenitori isotermici 1/2  h 27 
15 vasche di plastica per trasporto alimenti non deperibili 
2 armadi termici portateglie verticali (in disponibilità dall’1/09/2007) 
 
Elenco delle stoviglie in dotazione ai  refettori scolastici delle scuole statali al 31/05/2007 
 
Scuola dell’Infanzia “D’Annunzio”: 
Piatti 100 
Bicchieri 50 
Posate 130 
Mestoli 3 
Pinze 2 
Bowls acciaio - 
Caraffe 5 
 
Scuola dell’Infanzia “Munari”: 
Piatti 220 
Bicchieri 90 
Posate 310 
Mestoli 6 
Pinze 3 
Bowls acciaio 2 
Caraffe 15 
1 lavastoviglie 
 
Scuola dell’Infanzia “Monte Berico”: 
Piatti 110 
Bicchieri 40 
Posate 180 
Mestoli 6 
Pinze 4 
Bowls acciaio  2 
Caraffe 7 
1 lavastoviglie 
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Scuola Primaria / Secondaria “D’Annunzio”: 
Piatti 270 
Bicchieri 130 
Posate 330 
Mestoli 6 
Pinze 4 
Bowls acciaio  9 
Caraffe 27 
1 lavastoviglie 
 
Scuola Primaria “Vecellio”: 
Piatti 187 
Bicchieri 101 
Posate 286 
Mestoli 7 
Pinze 6 
Bowls acciaio 8 
Caraffe 16 
1 lavastoviglie 
 
Scuola Primaria “M. Polo”: 
Piatti 280 
Bicchieri 140 
Posate 420 
Mestoli 7 
Pinze 5 
Bowls acciaio 4 
Caraffe 16 
1 lavastoviglie 
 
Scuola Primaria “Rodari”: 
Piatti 320 
Bicchieri 240 
Posate 658 
Mestoli 6 
Pinze 6 
Bowls acciaio 4 
Caraffe 26 
1 lavastoviglie 
 
Scuola Primaria “Verga”: 
Piatti 360 
Bicchieri 180 
Posate 540 
Mestoli 6 
Pinze 10 
Bowls acciaio 7 
Caraffe 13 
1 lavastoviglie 
 
Scuola Primaria “Colombo”: 
Piatti 200 
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Bicchieri 120 
Posate 330 
Mestoli 9 
Pinze 4 
Bowls acciaio - 
 
Scuola Secondaria “Michelangelo”: 
Piatti 190 
Bicchieri 106 
Posate 330 
Mestoli 4 
Pinze 6 
Bowls acciaio 4 
Caraffe 15 
1 lavastoviglie 
 


